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2  |  Bienvenue

‘‘BIENVENUE
AU CASINO BARRIÈRE NIEDERBRONN

Situé dans un magnifique parc arboré au cœur de la cité thermale de 

Niederbronn-les-Bains,  le Casino Barrière Niederbronn offre un chaleureux 

mélange entre tradition et modernité pour tous vos événements en Alsace 

du Nord.  

Anniversaire, mariage, célébration, repas de famille ou entre amis, séminaire, 

journée d’étude, réunion, lancement de produit ou encore fête de fin d’année, 

confiez-nous l’organisation de votre événement dans le plus grand complexe 

de divertissement des Vosges du Nord. Donnez vie à vos projets, animez vos 

soirées et profitez d’un cadre entièrement adapté à toutes vos idées.

Au Casino Barrière Niederbronn, faites le choix d’une expérience originale 

et créez des souvenirs dans la mémoire de vos invités !

‘‘
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L E S  É TA P E S

LA PRISE DE CONTACT

Demande d’informations, de devis, visite des lieux, il vous suffit de nous 

solliciter par téléphone, e-mail ou via les réseaux sociaux et nous répondrons 

à toutes vos questions. Chaque demande fait l’objet d’un suivi personnalisé 

avec un premier retour sous 48h. Retrouvez nos coordonnées en dernière 

page.

CONSTRUISONS ENSEMBLE VOTRE PROJET

Ensemble, nous construisons le projet de vos envies. Du transport à l’assiette 

en passant par l’animation, confiez-nous les clés de votre événement. 

Personnalisez vos célébrations avec un thème ou une décoration, c’est 

vous qui décidez !

LE DEVIS ET LA RÉSERVATION

Dès lors que votre projet est mis en forme, un devis vous sera remis. La 

signature de ce devis et un versement d’acompte confirment définitivement 

la réservation. Une réservation anticipée vous permet de bloquer une date 

dans le planning, notamment en période de fin d’année.

MENU & PARTICIPANTS

Dans le but de garantir une prestation de qualité, le menu est identique pour 

l’ensemble des convives. Goûts particuliers ? Régimes spécifiques ? Une 

alternative vous sera proposée pour satisfaire tous les gourmets. 14 jours 

au plus tard avant la date de votre événement, vous confirmez le nombre 

de participants. À compter de cette date, la prestation est préparée selon les 

termes définis dans le contrat  et tout souhait de modification sera étudié 

selon les possibilités.

LE JOUR J

La structure de votre événement est prête et les animations se mettent 

en place en amont de votre arrivée. À l’heure souhaitée, vos convives 

sont accompagnés jusqu’au lieu de réception et votre événement peut 

commencer. C’est le début d’un agréable moment de convivialité.

‘‘ J
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L E  C A S I N O

  LES JEUX. . .  
  ÉLECTRONIQUES. . .  

  LES JEUX DE TABLE 

LES MACHINES À SOUS. .

Suivez le tapis rouge, 

vibrez au rythme des animations 

et des jeux de lumière. Avec un choix 

de plus de 130 Machines à sous, prenez 

place et laissez la chance opérer !

Installé confortablement à un poste 

individuel, misez à la Roulette Anglaise 

Électronique et regardez le cylindre 

tourner sur grand écran.  

Au Black Jack Électronique, 

défiez la banque virtuelle !

Misez sur la bonne couleur, frissonnez 

lorsque la bille s’arrête sur votre numéro, 

défiez le croupier et affûtez votre stratégie 

à la Roulette Anglaise, au Black Jack 

ou encore à l’Ultimate Texas Hold’Em Poker !



L E  C A S I N O
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L E  R E S TA U R A N T

   LA WINSTUB

80m²

50 pers. assises ou 75 debout

Lumière du Jour

Privatisable

Wifi gratuit

LA TERRASSE. . .   

90m²

60 pers. assises ou 80 debout

Parasols avec éclairage & chauffage

Privatisable

Wifi gratuit

   LE BAR LOUNGE

100m²

50 pers. debout

Lumière du Jour

Privatisable

Wifi gratuit
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L’ E S P A C E  P O LY VA L E N T

170m²

110 pers. assises ou 150 debout

Lumière du Jour

Différentes configurations possibles

Scène de 6m² à 18m² & Piste de Danse

Vidéo-projecteur & Écran Mural

Wifi gratuit

L A  S A L L E  D E  G A L A

L’A U D I T O R I U M



L’ E S P A C E  P O LY VA L E N T
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L A  S A L L E  D E  G A L A

L’A U D I T O R I U M

340m² - À partir de 100 pers.

200 pers. assises & 300 debout

Lumière du Jour

Espaces Modulables

Scène de 6m² à 18m² & Piste de Danse

Wifi gratuit

79 fauteuils avec tablette individuelle

Scène avec pupitre

Qualité Sono & Vidéo Cinéma

Écran géant

Wifi gratuit
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CHAUDS

SUCRÉS

FROIDS

Idéal pour 
un apéritif ou un cocktail !

SILVER - 1,50€ TTC pièce

SILVER - 1,50€ TTC pièce

Brochette Tomate
& Mozzarella

Verrine Avocat & Crevette

Verrine Chèvre-Betterave 

Bruschetta Tomate
& Jambon cru

Tartare de Truite

Toast au Foie Gras

Blinis au Saumon

Gravelax de Boeuf

Tataki de Thon

Brochette de Magret fumé
& Fruits secs

GOLD - 2,50€ TTC pièce

GOLD - 2,50€ TTC pièce

Mini Croque-Monsieur

Samoussa Poulet 
& Sauce piquante

Bouchée Escargots 
& Champignons

Croustillant Saint-Nectaire 
& Oignons

Mini Flammeküeche

Crevette panée au panko

Tartine de Champignons

Brochette de Poulet 
Yakitori

Bouchée Tortilla & Chorizo

1,50€ TTC  la pièce

Opéra

Macaron

Choux à la crème

Mini Salade de Fruits

Mini Moelleux au Chocolat

Mini Mousse au Chocolat

Mini Crème Brûlée

Panacotta & Coulis
de Fruits Rouges

Financier aux Poires

Carrot Cake
& Mousse Mascarpone

   L E S  A M U S E - B O U C H E S

Végétarien

Valable à partir de 20 pers.
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   L E S  F O R F A I T S

LE PRESTIGE. .
16,00€ TTC/pers......

2 Mini Mauricettes garnies

2 Pièces de Pain Surprise

2 Canapés silver

2 Canapés gold

1 Bretzel

Mélanges Salés & Olives

LE RUSTIQUE
13,00€ TTC/pers.

2 Mini Mauricettes garnies

4 Pièces de Pain Surprise

1 Paire de Mini Knacks d’Alsace

1 Bretzel

Mélanges Salés

LE GALA
20,00€ TTC/pers.

2 Mini Mauricettes 

garnies

2 Pièces de Pain Surprise

4 Canapés silver

4 Canapés gold

Mélanges Salés & Olives

LES INCONTOURNABLES

Knacks (taille moyenne), Pain & Moutarde 

3,00€ TTC/pers.

Pain Surprise 40 pièces.

44,00€ TTC la pièce

Lot de 20 Mini Mauricettes garnies  

50,00€ TTC le lot

Lot de 40 Bretzels

80,00€ TTC le lot

Valable à partir de 20 pers.
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   L E S  P L AT S Valable à partir de 20 pers.
Base minimale :

Entrée + Plat  + Dessert

AMUSE-BOUCHE

PLAT POISSON

ENTRÉE

PLAT VIANDE

3,00€ TTC par pers.

Carpaccio de Foie Gras & Figues

ou

Tartare de Saumon à la Crème d’Isigny

4,00€ TTC par pers.

Cannelloni de Saumon fumé
& Fromage frais

ou

Raviole de Boeuf & Champignons

16,00€ TTC par pers.

Filet de Merlu, Velouté Coco-Curry,
Riz Sticky & Légumes croquants

ou

Filet de Dorade poêlé, écrasé 
de Pommes de Terre à l’Huile d’Olive

& Beurre Nantais

18,00€ TTC par pers.

Filet de Truite Saumonée,
Risotto crémeux & Pistou

ou

Filet de Saumon, Choucroute, 

Pommes Vapeur & Beurre Blanc 
au Riesling

16,00€ TTC par pers.

Mignon de Porc basse température,

Purée de Patates Douces

& Tombée d’Épinards
ou

Suprême de Volaille, 
Purée de Pommes de terre 

à la Crème d’Isigny & Légumes

18,00€ TTC par pers.

Quasi de Veau, Légumes de Saison, 

Gratin Dauphinois 

& Sauce crémée aux Girolles
ou

Pièce de Boeuf Rôtie (Cuisson à Point)
Pommes Anna, Comote de Celeri et 

Sauce Poivre

11,00€ TTC par pers.

Salade autour du Canard: 

Confit, Magret fumé, Vinaigrette au Foie Gras
ou

Tartare de Truite de Heimbach à la Mangue 
et au Citron Vert & Crème d’Isigny

15,00€ TTC par pers.

Duo de Foie Gras 40 gr.
Au Naturel & Poivre de Sichuan

ou
Poke Bowl : Thon & Saint-Jacques snackées, 
Soja, Sésame & Condiment Avocat-Wasabi

Composez votre Menu
selon vos envies !



   L E S  P L AT S    L E S  P L AT S
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TROU

DESSERT

CAFÉ GOURMAND

FROMAGE

MENU ENFANT

5,00€ TTC par pers.

L’Alsacien : Sorbet Citron arrosé
au Crémant d’Alsace

ou
L’Exotique : Sorbet Fruit de la Passion

arrosé au Crémant ICE Rosé

7,00€ TTC par pers.
Le Normand : Sorbet Pomme Verte

arrosé au Calvados
ou

Le Royal : Sorbet Melon
arrosé au Champagne Fouquet’s

8,00€ TTC par pers.

1 Café ou Thé + 4 pièces sucrées au choix (voir p.8)

7,00€ TTC par pers.

Salade de Fruits & Glace Vanille

ou

Tiramisu revisité au beurre salé

9,00€ TTC par pers.

Moelleux au Chocolat 

au coeur coulant & Glace Vanille

ou

Kougelhopf glacé

à l’Eau de Vie d’Alsace

& Fruits Rouges marinés

10,00€ TTC par pers.

Petite Bouchée à la Reine & Pâtes

ou

Escalope de Volaille, Spaetzles,
Sauce à la crème & Champignons

ou

Nuggets & Frites

Assiette du petit gourmand

ou

Glace 2 Boules au choix

8,00€ TTC par pers.

Assortiment de Fromages

Munster, Camembert,

Chèvre Frais & Comté

10,00€ par pers.

Buffet de Fromages de nos Régions

Assortiment de Pains variés & Raisins

Munster Fermier, Brie de Meaux,

Bleu d’Auvergne, Saint-Nectaire,

Comté & Chèvre frais

Valable à partir de 20 pers.
Base minimale :

Entrée + Plat  + Dessert

Composez votre Menu
selon vos envies !
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FORFAIT
APÉRITIF

5,00€ TTC par pers.

1 verre au choix parmi

Bière 25cl - Picon Bière 20cl

Crémant Brut ou ICE Rosé 12cl 

Cocktail de Jus de Fruits 20cl

FORFAIT
EAU & CAFÉ

3,00€ TTC par pers.

1 Eau Plate / Pétillante 50cl

& 1 Café / Thé / Infusion

FORFAIT SOFT 
À VOLONTÉ

7,00€ TTC par pers.

Cocktail de Jus de Fruits

Eau Plate / Pétillante

& Café / Thé / Infusion

FORFAIT
VIN

10,00€ TTC par pers.

2 verres de vin 12cl

Sélection du sommelier

14,00€ TTC par pers.

2 verres de vin 12cl

Sélection Premium

LES INCONTOURNABLES

Fût de Bière Heineken 

8 Litres  - 100€ TTC  |  20 Litres  - 200€ TTC

Fût de Bière Affligem

8 Litres -  125€ TTC  |  20 Litres -  250€ TTC 

Bouteille de Picon - 1L

35,00€ TTC

Bouteille de Muscat d’Alsace Cleebourg  - 75cl

30,00€ TTC

Bouteille de Crémant Brut ou ICE Rosé  - 75cl

37,00€ TTC

Bouteille de Champagne Fouquet’s - 75cl

60,00€ TTC

   L E S  B O I S S O N S    L E S  P A U S E S

Valable à partir de 20 pers.
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Le meilleur moment 
d’une réunion  professionnelle !

CLASSIQUE  |   6,00€ TTC par pers.

Viennoiseries - Assortiment de Fruits frais

Jus d’orange - Café - Thé - Infusion - Eau Plate / Pétillante

VITAMINÉE  |   7,00€ TTC par pers.

Barres de céréales - Fruits secs (Abricots, Figues, Amandes, Noix)

Smoothie - Jus d’Ananas - Café - Thé - Infusion - Eau Plate / Pétillante

HEALTHY  |   7,00€ TTC par pers.

Yaourt Grec - Graines Superfood - Miel - Verrine Chia/Coco

Eau Détox - Café - Thé - Infusion - Eau Plate / Pétillante

GOURMANDE  |   6,00€ TTC par pers.

Macarons - Crème Vanille - Salade de Fruits en verrine

Jus d’orange - Café - Thé - Infusion - Eau Plate / Pétillante

SOUVENIR D’ENFANCE |  6,00€ TTC par pers.

Pain d’épices Artisanal - Muffin Caramel - Verrine Banane/Chocolat

Jus de Pomme - Chocolat Chaud - Café - Thé - Infusion - Eau Plate / Pétillante

SALÉE  |   7,00€ TTC par pers.

Bretzel Fraîche - Blinis au Saumon fumé - Bruschetta Jambon cru

Café - Thé - Infusion - Eau Plate / Pétillante

   L E S  B O I S S O N S    L E S  P A U S E S
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   L E S  B U F F E T S    L E S  T H É M AT I S É S 

BUFFET
GOURMAND
48,00€ TTC par pers.

*

*

*

À partir de 30 pers. - Service assis

BUFFET
LUNCH BREAK

22,00€ TTC par pers.
À partir de 20 pers. - Service debout

Pièces salées
Arbre à Bretzels (1 pièce/pers.)

Pain surprise (env. 4 pièces/pers.)

Mauricettes garnies (env. 2 pc/pers.)

Brochettes Tomate-Mozzarella
Croques-Monsieur à l’Emmental
Tartines aux Champignons
Verrines Chèvre & Betterave
Knacks d’Alsace (taille moy.)
avec Pain & Moutarde (1 paire/pers.)

Pièces sucrées
Verrines de fruits frais
Madeleines
Cannelés Bordelais

BUFFET
DU TERROIR

28,00€ TTC par pers.
À partir de 30 pers. - Service debout ou assis

Pièces salées
Harengs fumés aux pommes
Assortiment de Charcuteries
Alsacienne
Tartare de Truite
Rôti de Boeuf servi froid
& Sauce à la Moutarde
Crudités & Salades : Coleslaw, 
Carottes, Duo de céleri, 
Choux Chinois aux Noix, 
Orge à la Tomme d’Alsace,
Pommes de terre

Pièces sucrées
Buffet d’entremets
Tartes de Saison
Verrines de fruits frais

Entrée
Foie Gras Maison & Chutney aux fruits
Assortiment de Charcuterie d’Alsace
Carpaccio de Boeuf
Saumon Fumé, Citron & Fleur de câpres
Salade de Pleurotes, Noix & Magret Fumé

Plat  (servi à l’assiette, choix unique)
Quasi de Veau basse température 
& Légumes de Saison
ou Truite, Risotto & Pesto

Desserts
Buffet d’entremets
Macarons, Mousses, Crèmes, 
Financiers & Salade de Fruits
Fromages

Détail Assortiment de Fromages
Munster Fermier, Brie de Meaux, Bleu d’Auvergne, 
Saint-Nectaire, Comté & Chèvre frais

Détail Assortiment de Charcuteries d’Alsace
Saucisse de Lyon, Pâté en Croûte, Saucisson Sec, 
Presskopf & Terrine Campagnarde

Knacks d’Alsace (taille moyenne)
Pain & Moutarde + 3,00€ TTC par pers.



   L E S  B U F F E T S
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   L E S  T H É M AT I S É S 

TERRE & MER

28,00€ TTC par pers.
À partir de 50 pers. - Service debout

Terre
Mini Burgers de Boeuf
Gravelax de Boeuf
Croustillants de Chèvre
aux fruits Secs
Assortiment de Charcuteries
Assortiment de Fromages 
Pains variés

Mer
Huîtres
Salade de Bulots
Saumon fumé
Tataki de Thon

COOKING SHOW

200€ TTC

Minimum 50 pers.

Découpe d’un Jambon Serrano 

d’environ 5kg en salle devant 

les convives par un Cuisinier

CAKE DESIGN
Sur Devis

Gâteau décoré avec des sculptures 

gourmandes et comestibles. 

Créé à la demande, sur mesure 

et sur le thème de votre choix ! 

À l’intérieur du gâteau, choisissez votre base 

(moelleux chocolat, vanille, nature, citron, ...) 

et votre garniture (ganaches diverses, 

confiture, chocolat ...)

ATELIER TARTINES
7€ TTC par pers.

Minimum 50 pers.

Pains divers : Blanc, Céréales, Viking, Noix

Base : Tomates confites, Fromage Frais et 

Fines herbes, Houmous Libanais, 

Tapenade d’Olives, Caviar d’Aubergines

Topping Protéine : Boeuf, Oeufs, Veau, Poulet, 

Thon, Saumon Fumé, Jambon Cru

Topping Végétal : Champignons, Roquette, 

Antipasti, Copeaux de Parmesan, 

Légumes Croquants

*
*

RACLETTE
À VOLONTÉ

27€ TTC par pers.

Minimum 50 pers.

Raclette, Charcuterie, 

Condiments & Pommes de terre 

Hors boissons

20€ TTC par pers.

Minimum 50 pers.

Variétés : Normale,

Gratinée & Forestière

Hors Boissons

TARTE FLAMBÉE
À VOLONTÉ
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   L E S  A N I M AT I O N S  &  E X T R A S

DJ

à partir de 1 100€ TTC

Kit de sonorisation + Kit d’éclairage
+ Animation + Piste de Danse

Variété française, internationale, 
rétro, disco, électro, marche, valse, 

soleil ou encore ballermann
C’est vous qui décidez de 

l’ambiance musicale !

JETONS CASINO

à partir de 5€ TTC par pers.

Ticket de Jeu pour découvrir 
l’univers du Casino et faire 
un cadeau à ses convives !

18+|  Accès au Casino réservé 
aux personnes majeures et non 

interdites de jeu, sur présentation 
d’une pièce d’identité valide.

BAR DU CASINO

tarif selon sélection

Offrez à vos convives 
1 Boisson au Bar du Casino

Option n°1 : Sélection 

d’une boisson à l’avance

Option n°2 : Boisson au choix  
ajoutées à la facture finale

MAGICIEN
EN CLOSE-UP

650€ TTC

Accueil + Passage de table en table 
+ Participation des invités

Entre Magie & Surprises, 
laissez-vous surprendre par 

le mystère et l’humour de la Magie !

ORCHESTRE

Tarif sur demande

Kit de sonorisation + Kit d’éclairage
+ Piste de danse

Un orchestre joue en Live 
vos musiques préférées 

pour une ambiance festive !

BLIND TEST

850€ TTC

Devinez les titres et/ou artistes 
des musiques des années 70 

à aujourd’hui, des bandes 
originales de films cultes, Disney 

ou encore de vos séries préférées !

Montant au choix par tranche de 5€

?

   L E S  A N I M AT I O N S  &  E X T R A S
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   L E S  A N I M AT I O N S  &  E X T R A S

PHOTOGRAPHE
PHOTOBOOTH

600€ TTC
800€ TTC

3h de présence

Immortalisez votre soirée avec
 des souvenirs authentiques 

grâce aux photos prises 
par un professionnel

400 Tirages Live

Location d’une borne photo 
avec impression instantanée

HOUSSES 
DE CHAISES

Couleur gris | Location + Nettoyage

2,50€ TTC pièce

À partir de 50 pers.

BAR À COCKTAILS

tarif selon sélection

Le Cocktail de votre choix, 
décliné sous différentes saveurs !
Exemple : Mojito, Virgin Mojito, Mojito 

Crémant, Mojito Framboise ...

Les cocktails consommés 
seront ajoutés à la facture finale

RÉALITÉ
VIRTUELLE

Tarif sur demande

Vivez une expérience 

aux sensations inédites 

et intenses en 5D ! Saurez-vous 

reconnaître la fiction 

de la réalité ?

   L E S  A N I M AT I O N S  &  E X T R A S
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   L E S  C O F F R E T S  C A D E A U X

•  
•  
•  

1 Coupe de Champagne(1)

1 Cocktail Blue Paradise au Bar(2)

10€ de Jetons(3)

19€

TCHIN & JETONS

CHANCE & GOURMANDISE DUO

•   
• 
• 
•  

2 Apéritifs selon sélection(4)

2 Menus Winstub avec Boissons(5)

2 Cocktails Blue Paradise au Bar(2)

35€ de Jetons(3)

119€

CHANCE & GOURMANDISE SOLO

•   
• 
• 
•  

1 Apéritif selon sélection(4)

1 Menu Winstub avec Boissons(5)

1 Cocktail Blue Paradise au Bar(2)

15€ de Jetons(3)

59€

ESCALE - SPA & DÉLICE

•   
• 
• 
• 
•  

2 Apéritifs selon sélection(4)

2 Menus Winstub avec Boissons(5)

2 Cocktails Blue Paradise au Bar(2)

40€ de Jetons(3)

1 Nuit à l’Hôtel Muller
de Niederbronn-les-Bains(7)

avec Accès au Spa
& Petit-Déjeuner Buffet inclus 239€

L’ensemble de ces Coffrets sont valables 1 an à partir de la date d’achat et uniquement au Casino Barrière Niederbronn. (1) Coupe de Champagne Fouquet’s. Possibilité de l’échanger avec 
toute autre boisson à prix équivalentl. (2) Cocktail sans alcool. (3) Jetons sous forme de tickets de jeu, valables en caisse des Machines à Sous ou des Jeux de Table. Non échangeables, 
non remboursables. (4) Valable sur toute boisson alcoolisée ou non, au tarif de 9€ TTC maximum. (5) Menu Winstub = 1 Menu (selon carte en cours) comprenant : 1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert 
par personne. Boissons = 2 verres de vin 12cl + 1 bouteille d’Eau 50cl + 1 café par personne. (6) Soins à consommer selon les conditions générales de l’établissement Thermal VALVITAL de 
Niederbronn-les-Bains. Réservation obligatoire au 03.88.80.30.70. (7) Hébergement en chambre Supérieure avec accès au Spa Galéo + 2 Petits-Déjeuners Buffet + Taxes de séjour inclus 
+ Accès au garage sous réserve de disponibilité. Réservation obligatoire au 03.88.63.38.38. | Crédits Photos : Pascal Pronnier - Karine Faby - Freepik - Hôtel Muller.



   L E S  C O F F R E T S  C A D E A U X
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   L E S  C O F F R E T S  C A D E A U X

GOURMANDE    AUTHENTIQUE    SAVOUREUSE    MODERNE

O F F R E Z

10€
Bons
cadeaux

à partir de

en vente 
à l’accueil du casino & sur 

www.casino-niederbronn.com

RENSEIGNEZ VOUS AUPRÈS DE NOS ÉQUIPES ! 



L’accès au casino est réservé au personnes majeures et non interdites de jeu,
sur présentation d’une pièce d’identité ou d’une carte de fidélité Barrière en cours de validité.

18+|  JOUER COMPORTE DES RISQUES : ENDETTEMENT, DÉPENDANCE... APPELEZ LE 09 74 75 13 13 (appel non surtaxé)

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière www.mangerbouger.fr 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération

NIEDERBRONN

HAGUENAU

STRASBOURG

Parkings gratuits à proximité

Ouvert toute l’année, même les jours fériés !
Dimanche à Jeudi : 10h00 - 02h00
Vendredi, Samedi & Veille de fête : 10h00 - 04h00

À 20 minutes 
de Haguenau

À 20 minutes 
de Bitche

À 40 minutes 
de Strasbourg

Origine des viandes bovines nées, élevées et abattues en France, Allemagne ou Uruguay, Paraguay, Argentine. 
Prix nets, service compris. TVA à 20% sur les produits alcoolisés. TVA à 10% sur les autres produits.

Crédits Photos : Pascal Pronnier | Karine Faby | Cyrille Fleckinger | Ville de Niederbronn-les-Bains
Flaticon | Pixabay | Pexels | Racool_studio - Freepik | Bearfotos - Freepik

Optez pour le transport en Bus pour une arrivée et un départ 
des participants au même moment et en toute sécurité
Devis sur demande

03 88 80 84 88

resa-niederbronn@groupebarriere.com

www.casino-niederbronn.com 

Casino Barrière Niederbronn

casinoniederbronn.barriere

@

10 PLACE DES THERMES • 67110 NIEDERBRONN-LES-BAINS


